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Okres nauki: 5 lat 

Dlaczego warto wybrać ten zawód? 

Technik ekonomista to prestiżowy i atrakcyjny zawód, który stwarza szerokie możliwości 

zatrudnienia w firmach prowadzących działalność gospodarczą oraz instytucjach 

budżetowych i finansowych. 

Kto powinien wybrać ten zawód? 

Zawód technik ekonomista powinny wybrać osoby, które: 

• interesują się pracą biurową, 

• są komunikatywne i łatwo nawiązują kontakty, 

• wykazują się aktywnością, 

• posiadają umiejętności organizatorskie. 

Czego uczy się technik ekonomista? 

W trakcie nauki nauczysz się praktycznych umiejętności zawodowych: 

• zakładania biznesu, prowadzenia uproszczonej księgowości i prowadzenia spraw 

kadrowych, 

• rozliczania deklaracji skarbowych i ZUS, 

• sporządzania dokumentów księgowych i płacowych, 

• obsługi programów wspomagających prowadzenie działalności gospodarczej, 

• etyki biznesu, 

• języka obcego zawodowego. 

 

 

 



Jakie kwalifikacje uzyskuje uczeń kształcący się w zawodzie technik ekonomista? 

• EKA.04. Prowadzenie dokumentacji w jednostce organizacyjnej 

• EKA.05. Prowadzenie spraw kadrowo-płacowych i gospodarki finansowej jednostek 

organizacyjnych 

Praktyczna nauka zawodu  

Odbędziesz 8 tygodniową  praktykę zawodową w renomowanych firmach i instytucjach. 

 I co dalej…? 

 Technik ekonomista może podejmować pracę m.in. jako księgowy w firmach prowadzących 

uproszczoną ewidencję, pracownika działu kadr, płac i sekretariatu, specjalista do spraw 

marketingu, doradca finansowy  w: 

• bankach i instytucjach finansowych, 

• biurach rachunkowych, 

• firmach produkcyjnych, handlowych i usługowych, 

• urzędach, 

• prowadzić własną działalność gospodarczą. 

 Studia? 

 Absolwent może kontynuować i doskonalić swoje kwalifikacje w ramach studiów 

licencjackich i magisterskich na wydziałach ekonomicznych wszystkich uczelni w Polsce,  na 

przykład: 

• wydział Humanistyczno-Ekonomiczny PWSZ w Suwałkach (ekonomia, finanse i 

rachunkowość) 

• wydział Ekonomii i Zarządzania - Uniwersytet w Białymstoku (ekonomia, 

zarządzanie, międzynarodowe stosunki gospodarcze) 

• wydział Nauk Ekonomicznych - Uniwersytet Warszawski (bankowość, finanse i 

rachunkowość, statystyka i ekonometria) 

• wydział Nauk Ekonomicznych - Uniwersytet Ekonomiczny we Wrocławiu (ekonomia, 

finanse i rachunkowość, międzynarodowe stosunki gospodarcze, zarządzanie) 

 

   

 



 

Okres nauki: 5 lat 

Dlaczego warto wybrać ten zawód? 

Technik rachunkowości jest zawodem z wielkimi tradycjami i występuje niemal w każdym 

podmiocie gospodarczym, czyli daje możliwości zatrudnienia w biurach rachunkowych, 

prywatnych przedsiębiorstwach, jednostkach finansów publicznych. 

Kto powinien wybrać ten zawód? 

Zawód technik rachunkowości, to idealny zawód dla osób: 

• odpowiedzialnych, 

• samodzielnych, 

• lubiących uczyć się nowych rzeczy, 

• potrafiących organizować sobie pracę, 

• komunikatywnych i łatwo nawiązujących kontakty. 

Czego uczy się technik rachunkowości? 

W trakcie nauki nauczysz się praktycznych umiejętności zawodowych: 

• prowadzenia rachunkowość firm i instytucji, 

• dokonywania rozliczeń finansowych, 

• przeprowadzania kontroli dokumentów księgowych oraz poprawiania błędów 

księgowych w dokumentach i na kontach księgowych, 

• sporządzania sprawozdań finansowych, 

• sporządzania dokumentów księgowych i płacowych, 

• rozliczania deklaracji skarbowych i ZUS, 

• obsługi programów wspomagających prowadzenie działalności gospodarczej, 

• wykonywania czynności planistycznych i analitycznych, 

• języka obcego zawodowego. 

 



Jakie kwalifikacje uzyskuje uczeń kształcący się w zawodzie technik rachunkowości? 

• EKA.05. Prowadzenie spraw kadrowo-płacowych i gospodarki finansowej jednostek 

organizacyjnych 

• EKA.07. Prowadzenie rachunkowości 

Praktyczna nauka zawodu  

Odbędziesz 8 tygodniową praktykę zawodową w renomowanych firmach i instytucjach. 

 I co dalej…? 

Technik rachunkowości może podejmować pracę m.in. w księgowości lub jako pracownik 

kadrowo-płacowy w prywatnych przedsiębiorstwach, jednostkach finansów publicznych, a 

także w biurach rachunkowych. Może również prowadzić własną działalność w zakresie 

usługowego prowadzenia ksiąg rachunkowych. 

 Studia? 

Absolwent może kontynuować i doskonalić swoje kwalifikacje w ramach studiów 

licencjackich i magisterskich na wydziałach ekonomicznych wszystkich uczelni w Polsce, 

na przykład: 

• wydział Humanistyczno-Ekonomiczny PWSZ w Suwałkach (finanse i rachunkowość, 

ekonomia) 

• wydział Nauk Ekonomicznych - Uniwersytet Warszawski (finanse i rachunkowość, 

bankowość, statystyka i ekonometria) 

• wydział Nauk Ekonomicznych - Uniwersytet Ekonomiczny we Wrocławiu (finanse 

i rachunkowość, ekonomia, międzynarodowe stosunki gospodarcze, zarządzanie) 

• wydział Ekonomii i Zarządzania - Uniwersytet w Białymstoku (ekonomia, 

zarządzanie, międzynarodowe stosunki gospodarcze) 

      

 

 

 



 

Okres nauki: 5 lat 

Dlaczego warto wybrać ten zawód? 

Rozwój turystyki w Polsce i na świecie oraz powstawanie nowych hoteli stwarza nowe, 

interesujące miejsca pracy. 

Kto powinien wybrać ten zawód? 

Zawód technik hotelarstwa powinny wybrać osoby, które: 

• zainteresowane są pracą w nowoczesnych hotelach w Polsce i za granicą, 

• lubią pracę z ludźmi, 

• cenią różnorodność i wyzwania, 

• chcą awansować i  rozwijać się, 

• są ciekawe świata. 

Czego uczy się technik hotelarstwa? 

W trakcie nauki nauczysz się praktycznych umiejętności zawodowych: 

• reklamowania oraz sprzedaży usług hotelarskich, 

• obsługi gości w hotelu, 

• rezerwacji usług hotelarskich, 

• udzielania informacji turystycznej, 

• rozliczania kosztów pobytu w hotelu, 

• przygotowania imprez okolicznościowych i konferencji, 

• przygotowywania i dekoracji potraw oraz napojów, 

• nakrywania i dekorowania stołów, 

• współpracy w zespole, 

• obsługi programów komputerowych, 

• języka obcego zawodowego, 

• prowadzenia własnej firmy. 

 



Jakie kwalifikacje uzyskuje uczeń kształcący się w zawodzie technik hotelarstwa? 

• HGT.03. Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie 

• HGT.06. Realizacja usług w recepcji 

Praktyczna nauka zawodu  

Odbędziesz 8 tygodniową  praktykę zawodową w renomowanych hotelach w Polsce i krajach 

UE w ramach projektu Erasmus+ 

 I co dalej…? 

 Technik hotelarstwa może podejmować pracę w : 

• hotelach, 

• pensjonatach, 

• ośrodkach wypoczynkowych, 

• zakładach uzdrowiskowych, 

• zajazdach i schroniskach, 

• na promach wycieczkowych, 

• prowadzić własne obiekty noclegowe. 

Studia? 

Absolwent może kontynuować i doskonalić swoje kwalifikacje w ramach studiów 

licencjackich i magisterskich, na kierunkach: turystyka i rekreacja, hotelarstwo lub innych, na 

przykład: 

• Szkoła Główna Gospodarstwa Wiejskiego W Warszawie Wydział Nauk o Żywieniu 

Człowieka i Konsumpcji 

• Uniwersytet Przyrodniczo-Humanistyczny w Siedlcach Wydział Przyrodniczy 

 

       

 

 



 

Okres nauki: 5 lat 

Dlaczego warto wybrać ten zawód? 

Dynamiczny rozwój branży turystycznej powoduje wzrost zainteresowania na usługi 

turystyczne i hotelarskie oraz organizację czasu wolnego. 

Kto powinien wybrać ten zawód? 

Zawód technik organizacji turystyki powinny wybrać osoby, które: 

• kochają podróże, 

• chcą poznać nowych, ciekawych ludzi, ich kulturę i zwyczaje, 

• są komunikatywne, operatywne i przedsiębiorcze, 

• posiadają umiejętności pracy w grupie, 

• posiadają  umiejętności organizacyjne. 

Czego uczy się technik organizacji turystyki? 

W trakcie nauki nauczysz się praktycznych umiejętności zawodowych: 

• sporządzania programów, organizacji i obsługi imprez turystycznych, konferencji, 

kongresów, targów, 

• planowania i kalkulacji kosztów imprez i usług turystycznych, 

• korzystania ze specjalistycznych programów komputerowych stosowanych do obsługi 

ruchu turystycznego, 

• planowania tras podróży i dokonywania rezerwacji w hotelach oraz dodatkowych 

usług dla klientów, 

• prowadzenia informacji turystycznej, 

• opracowywania materiałów promocyjnych, informatorów i katalogów usług 

turystycznych, 

• prowadzenia sprzedaży i rozliczania usług i imprez turystycznych, 

• języka obcego zawodowego, 

• prowadzenia własnej firmy. 



 Jakie kwalifikacje uzyskuje uczeń kształcący się w zawodzie technik organizacji 

turystyki? 

• HGT.07. Przygotowanie imprez i usług turystycznych 

• HGT.08. Obsługa klienta oraz rozliczanie imprez i usług turystycznych 

Praktyczna nauka zawodu  

Odbędziesz 8 tygodniową  praktykę zawodową w biurach podróży, hotelach, biurach 

informacji turystycznej w Polsce i krajach UE w ramach projektu Erasmus+ 

 I co dalej…? 

Technik organizacji turystyki może podejmować pracę m.in. jako specjalista do spraw 

turystyki, specjalista do spraw sprzedaży i obsługi branży turystycznej, organizator  imprez, 

organizator kongresów i konferencji, pilot wycieczek, rezydent biura podróży, animator czasu 

wolnego, przewodnik turystyczny, pracownik informacji turystycznej w: 

• biurach podróży, 

• ośrodkach informacji turystycznej, 

• hotelach i innych obiektach noclegowych, 

• wydawnictwach opracowujących i publikujących przewodniki i albumy turystyczne, 

• instytucjach zajmujących się organizacją i promocją turystyki regionalnej, 

ogólnopolskiej lub międzynarodowej, 

• prowadzić własną działalność gospodarczą w zakresie usług turystycznych. 

Studia? 

Absolwent może kontynuować naukę i doskonalić swoje umiejętności w ramach studiów 

licencjackich i magisterskich na kierunkach: turystyka i rekreacja, agroturystyka i 

hotelarstwo, gospodarka turystyczna, krajoznawstwo i turystyka historyczna, turystyka 

międzynarodowa  lub innych, np. 

• Turystyka i Rekreacja w Wyższej Szkole Hotelarstwa, Gastronomii i Turystyki w 

Warszawie, Wyższej Szkole Turystyki i Hotelarstwa w Gdańsku, w Akademii 

Wychowania Fizycznego w Krakowie 

• Gospodarka Turystyczna na Uniwersytecie Ekonomicznym w Katowicach, na 

Uniwersytecie Ekonomicznym w Poznaniu 

• Turystyka Międzynarodowa w Wyższej Szkole Bankowej we Wrocławiu, na 

Uniwersytecie im. Adama Mickiewicza w Poznaniu 

                  



 

Okres nauki: 5 lat 

Dlaczego warto wybrać ten zawód? 

Technik żywienia i usług gastronomicznych to idealny zawód dla osób chcących realizować 

swoje pasje kulinarne i poznawać tajniki sztuki kulinarnej oraz  chcących zdobyć dobrze 

płatny i poszukiwany na rynku pracy zawód. 

Kto powinien wybrać ten zawód? 

Zawód technik żywienia i usług gastronomicznych powinny wybrać osoby, które są: 

• zainteresowane pracą w renomowanych restauracjach w Polsce i za granicą, 

• kreatywne i operatywne w działaniu, 

• interesują się nowoczesnymi trendami w żywieniu, 

• mają wyobraźnię i zmysł estetyczny, 

• chcą awansować i  rozwijać się, 

• lubią pracować w zespole. 

Czego uczy się technik żywienia i usług gastronomicznych? 

 W trakcie nauki nauczysz się praktycznych umiejętności zawodowych: 

• przygotowywania i dekoracji potraw oraz napojów, 

• stosowania receptur gastronomicznych, 

• układania i oceny jadłospisów, 

• organizacji imprez okolicznościowych i usług cateringowych, 

• stosowania technik nakrywania stołu, 

• współpracy w zespole, 

• obsługi specjalistycznych programów komputerowych, 

• planowania i kalkulowania kosztów produkcji, 

• wykorzystywania nowoczesnych urządzeń gastronomicznych do przygotowywania 

i serwowania potraw, 

• przechowywania i utrwalania żywności, 

• języka obcego zawodowego. 



Jakie kwalifikacje uzyskuje uczeń kształcący się w zawodzie technik żywienia i usług 

gastronomicznych? 

• HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dań 

• HGT.12. Organizacja żywienia i usług gastronomicznych 

Praktyczna nauka zawodu  

Odbędziesz 8 tygodniową  praktykę zawodową w renomowanych zakładach 

gastronomicznych w Polsce i krajach UE w ramach projektu Erasmus+ 

I co dalej…? 

Technik żywienia i usług gastronomicznych może podejmować pracę m.in. jako szef kuchni, 

manager zakładu gastronomicznego, doradca w zakresie prawidłowego żywienia, organizator 

imprez okolicznościowych, organizator usług cateringowych w: 

• restauracjach, kawiarniach i barach szybkiej obsługi, 

• zakładach gastronomicznych, 

• pensjonatach, domach wczasowych, 

• stołówkach szkolnych, szpitalnych i sanatoryjnych, 

• firmach cateringowych, 

• zakładach produkcji produktów i półproduktów spożywczych, 

• prowadzić własną działalność gospodarczą w zakresie usług gastronomicznych. 

Studia? 

Absolwent może kontynuować naukę i doskonalić swoje umiejętności w ramach studiów 

licencjackich i magisterskich na kierunkach: technologia żywności, dietetyka, żywienie 

człowieka i nauki konsumenckie, nowoczesna organizacja i zarządzanie w gastronomii, 

hotelarstwo i turystyka, organizacja i zarządzanie w gastronomii na różnych uczelniach: 

• Technologia Żywności i Żywienia Człowieka -  Uniwersytet Przyrodniczy we 

Wrocławiu 

• Dietetyka - Bydgoska Szkoła Wyższa 

• Organizacja i Zarządzanie w Gastronomii w Akademii Gastronomicznej Szkoły 

Głównej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie 

• Wyższej Szkole Hotelarstwa i Gastronomii w Poznaniu 

• Wyższej Szkole Organizacji Turystyki i Hotelarstwa w Warszawie 

                          



 

Okres nauki: 5 lat 

Dlaczego warto wybrać ten zawód? 

Technik handlowiec jest obecnie najbardziej poszukiwanym zawodem na rynku pracy, to 

zawód z przyszłością! 

Kto powinien wybrać ten zawód? 

 Zawód technik handlowiec powinny wybrać osoby, które są: 

• komunikatywne i łatwo nawiązują kontakty, 

• wyróżniają się wysoką kulturą osobistą, 

• potrafią pracować w zespole, 

• spostrzegawcze, aktywne i kreatywne, 

• ambitne i operatywne w działaniu. 

Czego uczy się technik handlowiec? 

W trakcie nauki nauczysz się praktycznych umiejętności zawodowych: 

• stosowania nowoczesnych metod sprzedaży i organizowania prac w zakresie 

sprzedaży, 

• wykonywania prac związanych z obsługą klientów, 

• przygotowywania dokumentów handlowych (ofert, faktur, gwarancji), 

• prowadzenia działań marketingowych i reklamowych, 

• nawiązywania współpracy z kontrahentem krajowym i zagranicznym, 

• organizowania i prowadzenia działalności handlowej, 

• zarządzania działalnością handlową przedsiębiorstwa, 

• języka obcego zawodowego, 

• prowadzenia małej firmy. 

 

 



Jakie kwalifikacje uzyskuje uczeń kształcący się w zawodzie technik handlowiec? 

• HAN.01. Prowadzenie sprzedaży 

• HAN.02. Prowadzenie działań handlowych 

Praktyczna nauka zawodu  

Odbędziesz 8 tygodniową  praktykę zawodową w przedsiębiorstwach usługowo-handlowych 

I co dalej…? 

Technik handlowiec może podejmować pracę m.in. jako przedstawiciel handlowy, 

merchandiser (dystrybutor produktów), telemarketer, pośrednik handlowy (agent, dealer), 

specjalista do spraw reklamy i marketingu, specjalista do spraw obsługi klienta, sprzedaży, 

zaopatrzenia w: 

• w przedsiębiorstwach, w działach handlu i marketingu, 

• punktach sprzedaży detalicznej, 

• hurtowniach i magazynach, 

• agencjach reklamowych lub marketingowych, 

• prowadzić własną firmę handlową. 

Studia? 

Absolwent może kontynuować i doskonalić swoje kwalifikacje w ramach studiów 

licencjackich i magisterskich na kierunkach: ekonomia, prawo, zarządzanie, marketing, 

finanse, rachunkowość, bankowość, przedsiębiorczość, handel zagraniczny. 

Wymienione kierunki można studiować m.in. na: 

• Uniwersytecie Szczecińskim 

• Politechnice Białostockiej 

• Szkole Głównej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie 

• Uniwersytecie Łódzkim 

• Państwowej Wyższej Szkole Zawodowej im. prof. E. F. Szczepanika w Suwałkach 

 

            



 

Okres nauki: 3 lata 

Dlaczego warto wybrać ten zawód? 

Cukiernik to kreatywna praca dla osób obdarzonych kulinarną pasją, zmysłem smaku oraz 

bogatą wyobraźnią. Zawód ten oferuje wiele potencjalnych możliwości zatrudnienia 

(cukiernie, restauracje, piekarnie, lodziarnie). Możesz też założyć własną działalność 

gospodarczą i na przykład wypiekać torty oraz przygotowywać rozmaite desery na 

indywidualne zamówienia klientów z okazji ślubów, urodzin, komunii. 

Kto powinien wybrać ten zawód? 

Jeżeli posiadasz zamiłowanie do wypieków, spędzasz dużo czasu wytwarzając wszelkiego 

rodzaju smakołyki – ciasta, ciasteczka, czekolady oraz marzysz o finezyjnym dekorowaniu 

tortów i deserów, które nie tylko są pyszne, ale również zachwycają swoim wyglądem. Jeżeli 

jesteś dokładny, wrażliwy, posiadasz zmysł artystyczny, myślenie twórcze, dokładność i 

precyzję  to jest to idealny zawód dla Ciebie.  

Czego uczy się cukiernik? 

 W trakcie nauki nauczysz się praktycznych umiejętności zawodowych: 

• sporządzania gotowych i różnorodnych wyrobów cukierniczych, 

• efektownego dekorowania wypieków, 

• sporządzania półproduktów cukierniczych takich jak masy, pulpy, glasaże, 

• bezpiecznej obsługi maszyn i urządzeń, 

• zasad prawidłowego przechowywania surowców i gotowych produktów 

cukierniczych. 

 

 

 

 

 



Jakie kwalifikacje uzyskuje uczeń kształcący się w Branżowej Szkole I stopnia w 

zawodzie cukiernik? 

SPC.01. Produkcja wyrobów cukierniczych 

 I co dalej…? 

 Cukiernik znajdzie zatrudnienie w: 

• ciastkarniach, cukierniach, piekarniach, 

• restauracjach, 

• hotelach, 

• lodziarniach, 

• firmach produkujących czekoladę oraz słodycze. 

 

Możesz również kontynuować naukę by uzyskać  dyplom zawodowy w zawodzie technik 

technologii żywności SPC.07   

 

 

 

 

 



 

Okres nauki:  3 lata 

Dlaczego warto wybrać ten zawód: 

Praca kucharza to zawód dla tych, którzy przygotowując potrawy i napoje, tworzą dzieła sztuki oraz 

nieustannie szukają nowych inspiracji. To zawód dający wiele możliwości zatrudnienia: w 

restauracjach, hotelach, na statkach wycieczkowych. Możesz też założyć własną działalność 

gospodarczą i organizować przyjęcia okolicznościowe lub… zostać gwiazdą telewizyjną i prowadzić 

własne programy kulinarne. 

Kto powinien wybrać ten zawód? 

Jeśli lubisz gotować i interesujesz się przepisami kulinarnymi, jeżeli chętnie spędzasz czas w kuchni 

przygotowując ciekawe potrawy dla swoich bliskich, fascynują cię produkty i dania z różnych stron 

świata, lubisz odkrywać nowe smaki i komponować potrawy na talerzu. Jeżeli jesteś wielozadaniowy, 

kreatywny i dokładny, komunikatywny i lubisz pracę w zespole, to jest to idealny zawód dla Ciebie.  

Czego uczy się kucharz? 

W trakcie nauki nauczysz się praktycznych umiejętności zawodowych: 

• oceny jakości surowców spożywczych, 

• przygotowania różnorodnych dań i napojów, 

• stosowania modnych i nowoczesnych technik kulinarnych, 

• komponowania nowych potraw, 

• układania menu imprez okolicznościowych, 

• planowania i organizacji produkcji gastronomicznej, 

• bezpiecznej obsługi maszyn i urządzeń gastronomicznych. 

 

Jakie kwalifikacje uzyskuje uczeń kształcący się w Branżowej Szkole I stopnia w zawodzie 

kucharz: 

HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dań. 

 

 



 I co dalej…? 

 Kucharz znajdzie zatrudnienie w: 

• restauracjach i hotelach, 

• stołówkach, barach szybkiej obsługi, punktach gastronomicznych, 

• sanatoriach, domach wczasowych, 

• na statkach i wycieczkowcach, 

• firmach cateringowych. 

Możesz również kontynuować naukę, by uzyskać dyplom zawodowy w zawodzie technik żywienia i 

usług gastronomicznych HGT.12 Organizacja żywienia i usług gastronomicznych 

 

    

 

 


